Un Projet Alimentaire Territorial
au Pays du Giennois

-

Et si on mangeait
Giennois !

Circuits-courts dans les cantines
Etat des lieux des cantines scolaires.
Mise en relation des cantines et des

Un regroupement d'acteurs pour réfléchir 2015
aux questions de I'alimentation -
dans sa globalité. 2018

producteurs locaux.
Un diagnostic du territoire est réalisé, puis

I [ROEFRMME S=ERGM SStredige. Lauréat du Programme National pour

I' Alimentation 2019

Diagnostic alimentaire et agricole.
Elaboration d'un programme d'actions
avec les acteurs du territoire.
Formations des cuisiniers et des élus
pour favoriser des repas locaux et bios.

Les acteurs du Projet Alimentaire participent
a sa mise en oeuvre et son évolution. 2019

2021

Lauréat de France Relance 2021

Mise en oeuvre du programme d'action du
Projet Alimentaire Territorial (plus de détails
au verso).

2021
2025

Lauréat du Programme National pour
I'Alimentation 2022

Actualisation de I'état des lieux des
restaurants collectifs.

Implication d'autres établissements
Poursuite des formations et des

2022

Le territoire du Pays du Giennois s'étend sur 31 _
communes comprenant les communes de Gien, 2024
Briare et Chatillon-sur-Loire.

Le Syndicat Mixte participe a I'animation d'un

. . . h accompagnements
territoire sur des thématiques variées : agriculture,
énergies renouvelables, mobilité ... r
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Installer durablement les agriculteurs
sur le territoire

En 2022, I'ADEAR 45* a animé 5 jours de formation a

destination de futurs agriculteurs & des cafés
transmission pour les futurs cédants.
Prochaines sessions en 2023 et 2024.

En 2022, la Safer a réalisé un inventaire du foncier

agricole délaissé sur le territoire.

Entre 2022 et 2023, Terre de Liens
anime des ateliers pour mobiliser
et utiliser durablement

le foncier agricole.

VADEAR 45

*Association départementale b;ur le Développement de
I'Emploi Agricole et Rural

Accompagner les
restaurants collectifs
pour favoriser les
circuits courts

En 2022-2023, le Pays du
Giennois réalise un état des lieux
des restaurants collectifs
(scolaires et établissements
médico-sociaux).

En 2023 et 2024, Bio Centre
animera des formations pour
favoriser les produits locaux
et biologiques.

BIO

CENTRE

Programme
du PAT
et exemp les
d'actions

Valoriser et soutenir les
productions locales

Développer et accompagner les struc-

-tures collectives sur le territoire.

Favoriser le lien entre producteurs et
consommateurs.

Par exemple, mise en place
d'une conserverie
sur le territoire.

Renforcer l'acces pour
tous a une alimentation
locale, durable

et de qualité

Mettre en oeuvre des actions
de sensibilisation aupres
des habitants.

En septembre 2022, le CPIE* Yonne -
Niévre a animé une balade paysagere dans
les vignes de Beaulieu-sur-Loire (co-organisée avec
la Maison du Terroir et d'Animations).

En 2023-2024, plusieurs ateliers sur |'animation seront
animés par le CPIE Yonne-Niévre a destination des
jeunes et des publics fragiles.

*Centre Permanent d'Initiatives a I'Environnement

Comment prendre part au Projet Alimentaire du Territoire ?

S'impliquer dans les groupes de travail :

- COPIL du PAT : valider et suivre les actions du PAT avec

I'ensemble des acteurs (institutionnels, acteurs
agricoles, habitants ...)

- Initiatives : réfléchir et proposer des projets
alimentaires citoyens.

- Foncier agricole : construire une stratégie fonciere
agricole - 4 ateliers en 2022 et 2023.

Vous étes les bienvenus dans ces groupes de travail !

Pour s'impliquer dans le PAT et participer aux prochains événements, contactez-nous

n PaysduGiennois - www.loire-pays-giennois.fr

Participer aux prochains événements :

- Ciné-débat - Documentaire sur nos producteurs locaux :
le 3 février 2023 a 19h30 a Beaulieu-sur-Loire.

- Formation pour les cuisiniers des restaurants collectifs :
en mars 2023 a Bonny sur Loire, réalisée par Bio Centre.
- Formation itinérante pour les futurs agriculteurs :

5 jours en 2023, animée par I'ADEAR 45.

Acheter auprés de nos producteurs :

Consultez la carte en ligne : onglets "tourisme

en giennois" - "saveurs du terroir".

paysdugiennois@wanadoo.fr - 02.38.38.06.60 - 2 rue des Loriots 45C500 Gien




